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RIMINI OSPITA IL SALONE INTERNAZIONALE DEDICATO
A GELATERIA ARTIGIANALE, PASTICCERIA, PANIFICAZIONE E CAFFE

Le Fiera piu dolce
nella 'capitale' della Riviera

Da oggi a mercoledi 'evento di riferimento del settore con cinque filiere presidiate,
mille brand espositori da 34 Paesi e ospiti di prestigio da Cracco a Massari
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Focus

Il dolce italiano si apre al mondo
Mille brand espositori
in vetrina alla Fiera di Rimini

Parte oggi la 44esima edizione della rassegna Sigep, in contemporanea con Ab Tech Expo
Al taglio del nastro, col presidente di leg Lorenzo Cagnoni, ci sara anche Carlo Sangalli

1l conto alla rovescia & partito. E
il giorno del Sigep. La rassegna
dedicata al foodservice dolce par-
te oggi a Rimini: tutti i 28 padiglio-
ni della Fiera, fino a mercoledi,
ospiteranno mille brand esposito-
ri provenienti da 34 Paesi in oltre
130mila metri quadrati di superfi-
cie espositiva. Il Salone Interna-
zionale di gelateria, pasticceria e
panificazione artigianali, ciocco-
lato e caffé, in contemporanea
con Ab Tech Expo - il Salone in-
ternazionale delle tecnologie e
prodotti per la panificazione - &
giunto alla 44esima edizione. Un
doppio appuntamento atteso da
tutto il mondo del foodservice
dolce.

Si parte oggi, dunque. Alla ceri-
monia d’apertura, prevista alle
11.30 in hall Sud, interverranno
Lorenzo Cagnoni, presidente Ita-
lian Exhibition Group; Emma Pe-
titti, presidente dell’Assemblea le-
gislativa Regione Emilia-Roma-
gna; Jamil Sadegholvaad, sinda-
co di Rimini; Carlo Sangalli, presi-
dente Confcommercio. | settori
del gelato, pasticceria, cioccola-
ta, caffé e panetteria, filiera po-
tenziata grazie alla contempora-
neita con Ab Tech Expo, saranno
rappresentati in tutte le loro decli-
nazioni alla Fiera di Rimini, in un
doppio appuntamento che si con-
figura come un catalizzatore in

grado di rappresentare tutti gli
aspetti rilevanti per gli operatori
del comparto. E poi le 6 arene:
dolce, gelato, pastry, choco, ba-
kery e coffee, a cui si aggiungo-
no la start-up area, digital talk e la
vision plaza, con tanti talk non
stop su trend di filiera e strategie
di mercato dei diversi paesi del
mondo. A questi si aggiungono
20 spazi eventi gestiti da associa-
zioni di settore, per un palinsesto
complessivo di oltre 100 talk con
il coinvolgimento di 200 relatori
di cui 50 internazionali, pit di 20
competizioni (di cui quattro inter-
nazionali a cui parteciperanno
concorrenti da 30 paesi) che si

aggiungono agli oltre mille even-
ti organizzati dagli espositori. Un
alternarsi continuo di avvenimen-
ti rilevanti e formativi, alla presen-
za dei i grandi maestri mondiali.

L'evento leader di leg accogliera
450 top buyer provenienti da 78
paesi del mondo, tra i quali India,
Stati Uniti, Canada, Area del Gol-
fo, Egitto e Israele. E poi da Fran-
cia, Germania, Spagna, Romania,
Grecia, Slovenia, Gran Bretagna,
Belgio, Croazia, Svizzera, Africa,
Asia e Oceania. Un risultato reso
possibile grazie alla collaborazio-
ne con Ice Agenzia ed il ministe-
ro degli Affari Esteri e della Coo-
perazione Internazionale e con il

A sinistra Lorenzo Cagnoni,
presidente di leg; sopra
un momento dell’edizione 2022

supporto della rete internaziona-
le dei regional advisor di Italian
Exhibition Group presenti in oltre
60 Paesi. Il doppio appuntamen-
to riunira infatti tutte le business
community della filiera, imponen-
dosi come hub internazionale e
incubatore di innovazione e
trend per lo scenario globale.
Tutto & pronto, dopo mesi di or-
ganizzazione, per un’edizione del
Sigep che sancisce di fatto il ritor-
no alla normalita dopo anni carat-
terizzati dalla convivenza con le
restrizioni per il Covid. Anche la
Riviera si & preparata all’evento:
centinaia gli alberghi aperti per
I'occasione e un piano straordina-
rio per il traffico predisposto dal
Comune di Rimini. Perché il Si-
gep € anche una vetrina per la
stessa Riviera romagnola.
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Le filiere: bene anche pasticceria, cioccolato e caffe, stabile la panificazione

Gelato artigianale, sale il fatturato

Una fiera che presidia cinque fi-
liera, che & un punto di riferi-
mento internazionale per tutti
gli operatori coinvolti. Questo &
il Sigep. Per quanto riguarda le
filiere italiane dell'industria
dell'out of home dolce, nono-
stante il particolare contesto so-
cio-economico che ha caratte-
rizzato il 2022, quello appena
concluso & stato un anno di ri-
presa. Il gelato artigianale ha vi-
sto crescere il fatturato del 16%
rispetto al 2021, raggiungendo

2,7 miliardi tra gelaterie, pastic-
cerie e bar con gelato (erano
2.3 miliardi nel 2021 e 1.85 mi-
liardi nel 2020). Anche la pastry
(pasticceria) sembra conferma-
re che vivere ‘La dolce vita’ resti
una prerogativa italiana, soprat-
tutto durante le feste.

Bene anche il comparto del
cioccolato: nel primo semestre
del 2022 le vendite sono aumen-
tate del 7,2% rispetto allo stesso
periodo del 2021 per un contro-
valore di 882,7 milioni di euro.

Stabile il mercato del pane, che
in Italia muove poco meno di un
milione mezzo di tonnellate di
prodotto, con 1'84,9% dei consu-
matori che si rivolge al panifica-
tore quasi ogni giorno.

Il caffé resta infine una delle be-
vande pit amate; secondo I'Eu-
ropean Coffee Report il 95% del-
la popolazione del Belpaese lo
assume abitualmente. Cinque fi-
liere in salute, i cui operatori da
oggi a Rimini avranno |'occasio-
ne di confrontarsi.

Tra i padiglioni
Vision Plaza,
un laboratorio
per il futuro

Nella Vision Plaza di Sigep il fu-
turo del foodservice viene deli-
neato grazie a un calendario fit-
to di eventi finalizzati a raccon-
tare le evoluzioni del settore,
uno dei fiori all’'occhiello del ma-
de in ltaly. La manifestazione di
Italian Exhibition Group dedica-
ta a gelato, pasticceria, panifica-
zione artigianali, cioccolato e
caffe, conferma cosi il proprio
ruolo di riferimento per gli ope-
ratori dell'industria alimentare
artigianale dolce.

La Vision Plaza di Sigep diventa
il laboratorio per anticipare gli
scenari di domani, grazie alla
collaborazione e al coinvolgi-
mento di istituti di ricerca di pri-
mo piano come The Npd Group
- Iri, Deloitte, Doxa e Cerved, e
alla presenza di tutte le associa-
zioni, di istituzioni nazionali co-
me Agenzia Ice, e internazionali
come lila. Per fare un esempio:
The Npd Group offre in tre di-
stinti momenti uno spaccato sul-
la situazione del comparto del
foodservice a livello italiano e
globale; si parte domani con
‘Sfide e opportunita nel food
service europeo’ (12.30). Il fuori-
casa in casa € invece |'appunta-
mento (mercoledi alle 12) di
FoodLab di Design Group ltalia
per valutare le prospettive per il
gelato da asporto o da delivery.
| dati Doxa sono il punto di par-
tenza di ‘Prepararsi alle sfide
del 2023’, organizzato da Dolce-
salato per domani.

Di respiro internazionale, lune-
di, I'intervento di Carlo Cracco,
relatore Apei-Ambasciatori pa-
sticceri dell’eccellenza italiana,
chiamato a raccontare quali sia-
no le tendenze dell’alta pastic-
ceria nellaristorazione e nell’ac-
coglienza turistica. Nello stesso
giorno vengono presentati an-
chei dati di Deloitte nel corso di
Food Service market monitor. E
ancora: si parlera della cioccola-
teria, del caffe, dei bar del futu-
ro, dell’economia circolare.
Dalla Vision Plaza alla Pastry
Arena, dove si svolgeranno i
campionati italiani di pasticce-
ria seniores e juniores, il campio-
nato mondiale Pastry Queen e il
campionato mondiale juniores:
quest’ultimo & nato da un’idea
di Roberto Rinaldini e organizza-
to da leg sotto la presidenza
onoraria di Emilia Coccolo Chi-
riotti e lginio Massari, che & an-
che giudice d’onore.
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L’evento al via

Sigep dolcissimo: pienone in citta
«Una vetrina anche per la Riviera»

Centinaia di alberghi aperti e strade gia in tilt. Peraboni (leg): «Il Metromare fino alla Fiera sara una svolta»

di Giuseppe Catapano

Risponde al telefono nel viag-
gio in auto tra Vicenza e Rimini.
Per Corrado Peraboni, ammini-
stratore delegato di leg, cosi co-
me per tutta la macchina orga-
nizzative della societa a cui fa
capo la Fiera di Rimini, sono
giorni intensi. Oggi parte il Si-
gep, mentre in Veneto & in cor-
so Vicenzaoro.

Peraboni, ci siamo. Per il Si-
gep é I'anno del ritorno alla
normalita, dopo le edizioni ca-
ratterizzate dalla convivenza
con le restrizioni per il Covid?
«Le aspettative sono alte. Il nu-
mero di espositori € soddisfa-
cente. Anche per quel che ri-
guarda i visitatori € atteso un ot-
timo risultato. Porto con me da
Vicenza, dopo aver visto tantis-
sima gente, un notevole carico
di ottimismo».

Quale é il punto di forza di que-
star punta di di

te dileg?

«Il Sigep ha saputo adattarsi al-
le evoluzioni del mercato. Le fi-
liere presidiate sono sempre
piu vicine tra loro e anche i pun-
ti vendita sono cambiati».

1l Sigep da visibilita alla citta
di Rimini.

«C’é attesa a Rimini, cosi come
saranno notevoli le ricadute eco-
nomiche dell’'evento. Si stima
che per ogni euro speso in Fiera
siano dieci quelli ‘portati’ alla cit-
ta. Il Comune di Rimini ha predi-
sposto un piano per la gestione
del traffico, molti alberghi sono
aperti ed ¢ stato allestito un ser-
vizio di navette da e per gli al-

1l Sigep torna a essere dolce per lariviera. Og-
gi si aprono le porte dei padiglioni della Fiera,
fino a mercoledi. All'interno si troveranno piu
di mille brand espositori provenienti da 34 Pae-
si che occuperanno tutti i 28 padiglioni per ol-
tre 130mila metri quadrati di superficie esposi-
tiva. Numeri da record come quelli che si atten-
dono gli albergatori, mentre incrociano le dita
e sperano nel ripetersi del pienone del 2019. |
presupposti sembrano esserci tutti. Il Sigep, sa-
lone di gelateria, pasticceria, panificazione arti-
gianali, cioccolata e caffé, organizzato da leg,
portera in citta 450 top buyer provenienti da
78 paesi del mondo, tra i quali India, Stati Uniti,

Canada, area del Golfo, Egitto e Israele. Ci so-
no poi i buyer arrivati da Francia, Germania,
Spagna, Romania, Grecia, Slovenia, Gran Bre-
tagna, Belgio, Croazia, Svizzera, Africa, Asia e
Oceania. All'interno della Fiera ci sono 6 are-
ne: dolce, gelato, pastry, choco, bakery e cof-
fee, a cui si aggiungono la start-up area, digital
talk e la vision plaza. All’'esterno la polizia muni-
cipale fara gli straordinari per gestire il traffi-
co, gia in tilt da ieri. Sono previsti 70 agenti al
giorno su tre turni e il potenziamento dei mezzi
pubblici per fare fronte alle code che si forme-
ranno tra la Fiera e la zona mare dove allogge-
ra gran parte del popolo del Sigep.

berghi di Marina Centro. Parlia-
mo di una citta da 150mila abi-
tanti le cui infrastrutture sono
parametrate a queste dimensio-
ni».

A voi non basta?

«La vera svolta ci sara quando
sara pronto il collegamento del
Metromare dalla stazione alla

Fiera».

Bisogna aspettare il 2026...
«Ma é importante aver ottenuto
il risultato. Conta questo».

1l presidente Cagnoni ha piu
volte sottolineato I'importan-
za di collegamenti aerei da e
per alcune capitali europee.
«Partiamo da un presupposto.

Al Sigep saranno
protagonisti
oltre mille

brand

espositori

che arriveranno
da 34 Paesi
differenti;

in alto a destra
Corrado Peraboni,
amministratore
delegato

dileg

leg sta puntando sullo sviluppo
internazionale. Quel che & acca-
duto con Vicenzaoro € significa-
tivo: aver portato I'evento a Du-
bai ci ha poi permesso di avere
visitatori internazionali che in
Medio Oriente hanno conosciu-
to la rassegna e poi sono venuti
in Italia. Col Sigep puntiamo a

fare lo stesso: & chiaro che in
questo scenario i collegamenti
aerei con alcuni dei principali
hub europei aiuterebbero mol-
to».

112023 sara, infatti, anche I'an-
no di Sigep China.

«Che si svolgera dal 10 al 12
maggio allo Shenzhen World Ex-
hibition e Convention Center. ||
tema dei collegamenti aerei po-
sto dal presidente Cagnoni &
cruciale, proprio nell’'ottica di
uno sviluppo internazionale».
Ne avete parlato con Airimi-
num e con il Comune?

«8i, altri incontri ci saranno nei
prossimi mesi».

1l 2023 sancira il ritorno alla
normalita per leg?
«L'obiettivo & superare i livelli
del 2019. Non sono previsti nuo-
vi sbarchi internazionali, ci con-
centreremo sul consolidamen-
to dei nostri punti di forza. Del
Sigep abbiamo detto, Ecomon-
do si sdoppiera con due appun-
tamenti: uno a marzo dedicato
alle energie rinnovabili e Ialtro,
con la rassegna vera e propria,
anovembre».

La fusione con Bologna é or-
mai accantonata?

«Da lombardo rispondo cosi: sia-
mo in tutt’altre faccende affac-
cendati...».

TRA | PADIGLIONI

Azienda cerca
baristi e camerieri

Lavoro e formazione: al
Sigep i recruiter di Ditta
Artigianale, azienda
fondata nel 2013 da
Francesco Sanapo,
cercano nuovi talenti.
Baristi, camerieri, cuochi:
sono le principali figure
professionali cercate dalla
realta toscana per
ampliare I'organico della
prima linea italiana di
caffetterie dedicata al
consumo consapevole di
caffé.

La giornata inaugurale: ospite il numero uno nazionale di Confcommercio

Taglio del nastro con Sangalli

Si parte. E il grande giorno del
Sigep. Alla cerimonia d’apertu-
ra della 44esima edizione della
rassegna dedicata al foodservi-
ce dolce (oggi alle 11.30 nella
hall Sud) interverranno ospiti
prestigiosi. Il padrone di casa sa-
ra Lorenzo Cagnoni, presidente
di Italian Exhibition Group, la so-
cieta alla quale fa capo la Fiera
di Rimini; con lui ci saranno Car-
lo Sangalli, presidente naziona-
le di Confcommercio, Emma Pe-
titti, presidente dell’Assemblea
legislativa della Regione Emilia-
Romagna, e il sindaco di Rimini

Jamil Sadegholvaad. Il Sigep si
svolgera in contemporanea con
Ab Tech Expo, Salone interna-
zionale delle tecnologie e pro-
dotti per la panificazione. La ras-

segna internazionale sara innan-
zitutto un momento di incontro
per gli operatori del settore, ma
anche l'occasione per vedere
all'opera i talenti. Piti di 20, infat-
ti, sono le competizioni (di cui
quattro internazionali a cui par-
teciperanno concorrenti da 30
paesi) che si aggiungono agli ol-
tre mille eventi organizzati dagli
espositori. Un alternarsi conti-
nuo di avvenimenti rilevanti e
formativi, alla presenza dei i
grandi maestri mondiali. Nella
vision plaza il futuro del foodser-
vice viene delineato grazie a un

calendario fitto di eventi finaliz-
zati a raccontare le evoluzioni
del settore. Nella pastry arena si
svolgeranno i campionati italia-
ni di pasticceria seniores e junio-
res, il campionato mondiale Pa-
stry Queen e il campionato mon-
diale juniores: quest’ultimo & na-
to da un’idea dello chef dei dol-
ci riminese Roberto Rinaldini e
organizzato da leg sotto la presi-
denza onoraria di Emilia Cocco-
lo Chiriotti e Iginio Massari, che
€ anche giudice d’onore. Tra gli
ospiti del Sigep ci sara anche
Carlo Cracco.
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