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Il sapore della ripresa

Rimini

Dolce risveglio dopo la pandemia '
Al Sigep orgoglio e gelati alla pace |

In Fiera torna la manifestazione pil golosa. Stefano Bonaccini: «E’ il mattone da cui ripartire»
Nei padiglioni sventola la bandiera dell’Ucraina. L'omaggio a una ricetta tipica del Paese invaso

+Applausi e commozione, ieri
mattina, per I'avvio del Sigep, il
Salone di Italian Exhibition
Group dedicato a gelateria arti-
gianale, pasticceria, panificazio-
ne e caffé. Un appuntamento at-
teso da due anni, che ha riporta-
to finalmente a Rimini una folla
di operatori, curiosi di conosce-
re i nuovi trend del settore e in-
contrare, dopo il fermo dovuto
alla pandemia, i protagonisti del
mercato. Se sono certamente
tangibili le preoccupazioni per
gli eventi internazionali e la crisi
dei rincari, si respira comunque
un certo ottimismo fra gli stand,
alcuni dei quali spiccano per di-
mensioni e uso di materiali
all'avanguardia.

A proposito del conflitto russo-
ucraino, la cerimonia d'apertura
ha avuto un avvio particolar-
mente emozionante, con un
omaggio all’'Ucraina e I'esposi-
zione in video della bandiera
sventolante. | maestri dell’Asso-
ciazione italiana gelatieri, inol-
tre, hanno manifestato vicinan-
za al popolo ucraino con il gela-
to della pace: un gusto che af-
fonda le sue radici nella ricetta
di un dolce ucraino, il Sochniki.
A base di latte e ricotta, con va-
riegatura all’arancia, ha anche
un’‘aggiunta di pistacchio per
dare un tocco di italianita.

Al taglio del nastro erano pre-
senti il presidente della Regione
Stefano Bonaccini, il presidente
dileg, Lorenzo Cagnoni, il sinda-
co di Rimini Jamil Sadeghol-
vaad e Gian Marco Centinaio,
sottosegretario alle Politiche
agricole, alimentari e forestali.
«Questa fiera - ha esordito il pre-
sidente Bonaccini - & un segna-
le straordinario, perché rappre-
senta, con le sue eccellenze,
quel mattone da cui ripartire
per cercare di far andare meglio
le cose. Abbiamo chiuso il 2021
con un +6,9%, dobbiamo torna-
re al 1975 per trovare valori simi-
li. Per il sesto anno consecutivo

IL SINDACO

«Si apre la nuova
stagione della
normalita, la volonta
di affrontare il futuro
come una sfida»

Prima giornata di Sigep all'insegna dell’entusiasmo e della inventiva

I'Emilia-Romagna & prima per
crescita, assieme al Veneto. Le
prospettive di crescita e occu-
pazione potrebbero essere rive-
dute al ribasso dal dramma del-
la guerra, ma non c’é punto di
pil che non valga il diritto a bat-
tersi per liberta e democrazia».

Secondo Jamil Sadegholvaad,
sindaco di Rimini, «Sigep € il pri-
mo segnale di vera ripartenza,
l'inaugurazione di una nuova
stagione di normalita per il terri-
torio. Una testimonianza della
volonta di affrontare il futuro co-
me una sfida, per superare le dif-

OGGI IN PROGRAMMA

Come dimagrire
grazie ai carboidrati

Dalla storia del cacao
ecuadoriano al panettone
come protagonista
dell’aperitivo: sono solo al-
cuni tra gli appuntamenti
nel programma di oggi al
Sigep. Alle 10, al padiglio-
ne B5, Santiago Peralta,
co-fondatore del marchio
di cioccolata Pacari, com-
pira una panoramica della
storia del cacao e del cioc-
colato in Equador, cui se-
guira degustazione. A pro-
posito di ghiottonerie, chi
ha detto che bisogna ta-
gliare i carboidrati per per-
dere peso? Alle 10,30, al
B3, Antonio Pacella, parle-
ra dell'importanza dei car-
boidrati, spesso demoniz-
zati ma fondamentali
nell’alimentazione giorna-
liera. La giornata prosegui-
ra con uno show cooking
al gusto di crema bavare-
se e con un incontro sulla
panificazione 4.0, per con-
cludersi con la premiazio-
ne della selezione pastic-
cieri di Gelato d'Oro, che
entreranno nella squadra
italiana candidata a gio-
carsi la Coppa del mondo
del gelato nel 2024.

ficolta del recente passato e del
momento, per porre le basi di
una stagione di grande interes-
se per i concittadini, gli operato-
ri e le imprese. In questo conte-
sto la valorizzazione della no-
stra filiera agroalimentare, con
I'eccellenza delle produzioni lo-
cali, puo essere ritenuta una le-
va decisiva e una forza attratti-
va per la componente turisti-
can.
«Tutte le filiere sono state inve-
stite da una tempesta perfetta»,
ha concluso il sottosegretario
Gian Marco Centinaio. «Gli au-
menti vertiginosi di materie pri-
me, gas e carburanti colpiscono
le economie della produzione,
della distribuzione e del consu-
mo. L'attenzione del governo &
rivolta a combattere fenomeni
speculativi che si abbattono an-
che sulla filiera del grano e
dell’agroalimentare. In questo
settore I'ltalia & protagonista
nel mondo, con 52 miliardi di ex-
port. Il nostro paese non espor-
ta prodotti, ma sogni: da questo
concetto dobbiamo ripartire
per portare nel mondo territori
e tradizioni».

Maddalena de Franchis

La vetrina assortita

Dal cremino kebab al baba alla ricotta di bufala campana

Viaggio intorno al mondo
con le novita gastronomiche
esposte nei padiglioni
della kermesse riminese

Una vetrina di curiosita e trova-
te innovative, pronte per essere
lanciate sui mercati internazio-
nali. Il Sigep & anche questo, ed
€ una delle motivazioni per cui
se n’e sentita tanto la mancanza
negli ultimi due anni. Dal maxi-
cremino kebab al chicco di caf-
fé da un metro e mezzo, sono di-
verse le novita che fanno bella
mostra di sé tra gli stand. Fa de-
cisamente gola il maxicremino
kebab da 10 chili di cioccolato
che, esattamente come il cele-

bre piatto di origine persiana, gi-
ra su un portante verticale e vie-
ne tagliato a scaglie con l'appo-
sito coltello. Sempre in tema ex-
tralarge, ecco il chicco di caffé
da un metro e mezzo dell’artista
Aurora Thomo: rivestito da oltre
40mila chicchi di caffé, ha il sol-
co in foglia d’oro zecchino. Alla
faccia dei rincari che stanno in-
vestendo, peraltro, proprio la fi-
liera del caffe.

A proposito di trovate esoti-
che, I'azienda romagnola Rubi-
cone ha presentato il roll-ice
(nella foto), il gelato che siarro-
tola, preparato direttamente al
momento: unattrazione di deri-
vazione thailandese. Presentate
anche farine con spezie, alghe e
cereali: dalla curcuma all’alga

spirulina (ricca di proprieta be-
nefiche per I'organismo), fino ai
semi di canapa. E ancora, il con-
sorzio di tutela della ricotta di
bufala campana Dop lancia il ba-
ba alla bufala. C’¢ anche il for-
netto porta-pizza per il delivery,
che garantisce calore e fragran-
za fino al momento della conse-
gna. E, per tornare tutti bambi-
ni, spazio allo zucchero filato va-
riponto: verde dal gusto mela,
lilla ciliegia, azzurro al sapore di
mora e mirtillo, giallo gusto ba-
nana.

Le nuove tecnologie giocano, in-
fine, un ruolo fondamentale: ba-
sti pensare ai sistemi di intelli-
genza artificiale che, applicati a
innovative casse a telecamera
integrata, riconoscono i cibi se-
lezionati e ‘fanno il conto’.

Ritaglio stampa ad uso esclusivo del destinatario, non riproducibile.
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IL SALONE DEL “FOOD”

A

Alcune immagini del Sigep: lo zucchero filato colorato , il chicco di caffé grande u

h !

n metro e mezzo dell'artista Aurora Thomo (in alt

0 a destra) e i relatori (da destra) Cagnoni, Centinaio e Sadegholvaad

11 Sigep torna dopo due anni
la riscossa ricomincia dal gelato

Tante le curiosita: dallo zucchero filato colorato ai tovagliolini “origami"
dal gelato al gusto di Waferini Romagna all' opera con 40mila chicchi di caffe

RIMINI

LUCA CASSIANI

Framascherine e gelati, disinfet-
tante per le mani, pane e caffe, si
€ aperta ieri la 432 edizione del
Sigep, il Salone internazionale
dedicato a gelateria, pasticceria,
pane e caffe. Unritorno a pieno
regimedopodueannidiassenza,
certificato dai numeri: 950 mar-
chisu90mila metriquadrati, 300
buyers da 70 Paesi e ben 3.500
appuntamenti di affari gia fissati
prima dell'inizio dell’evento.

litaglio delnastro

Toccante la cerimonia di apertu-
ra con un omaggio all’'Ucraina,
attraverso I’esposizione video
della bandiera giallobl. “Taglio
delnastro” affidato al presidente
dell’Emilia-Romagna Stefano
Bonaccini e al Sottosegretario
perle politiche agricole e alimen-
tari, Gian Marco Centinaio. Pre-
senti anche il sindaco di Rimini,
Jamil Sadegholvaad e il presi-
dente dileg, Lorenzo Cagnoni.

Le curiosita

Tante le novita presentiin fiera.
Per tornare tutti bambini, spazio
allo zucchero filato di tutti i colo-
ri: verde dal gusto mela, lilla ci-
liegia, azzurro del sapore mora e

IL SINDACO
SADEGHOLVAAD

«Proponiamo Rimini

sul mercatodelle
vacanze per dimenticare
per qualche giorno
igraviproblemi
checicircondano»

mirtillo, giallo gusto banana. Per
ravvivare i banchi dei bar arrive-
ranno prestoitovagliolini “origa-
mi”diMoakche haindettounap-
posito concorso di creativita. Tra
arte efood ancheil chiccodicaffé
grande unmetroe mezzodell’ar-
tista Aurora Thomo: un’opera ri-
vestita da oltre 40mila chicchi di
caffé con il solco in foglia di oro
zecchino. C'¢ il maxicremino ke-
bab da 10 chili di cioccolato: po-
sto su un’asta verticale girevole
comeilciboetnico: sitagliaasca-
glie con 'apposito coltello. Ciso-
no poiwaffle diogni tipo: a forma
di cuore e di alberello, ma anche

ilwaffleconlebolle. Peril 70°an-
niversario della fondazione, I'a-
zienda Babbi ha deciso di trasfor-
mare la tradizione in gelato,
creando il gusto Waferini Roma-
gna; Martini punta sul gusto pan-
cake: classico variegato all’'acero
oltre a mirtillo nero o arachide
salata con sale di Cervia. Il Con-
sorzio di tutela della ricotta di
Bufala campana Dop lancia il ba-
ba alla ricotta di bufala, mentre
Natural Juice propone il succo di
frutta concentrato in capsula.
Sul fronte delle farine abbon-
dano le novita: con le spezie op-
pure con alghe e cereali (curcu-

ma, alga spirulina, semi di cana-
pa).In esposizione anche un
nuovo sistema di intelligenza ar-
tificiale per eliminare le code nei
ristoranti self-service o nelle
mense. Le casse automatiche so-
nodotate di una telecamerainte-
grata: riconoscono i cibi selezio-
nati e “fanno il conto”. C’¢ poi il
fornetto porta pizza per la conse-
gna a domicilio che garantisce
calore e fragranza fino all’'ultimo
istante.

Per gli arredi di locali e hotel,
infine, prendono sempre pili pie-
deimaterialisostenibili.

©

in fiera

1l gelato pr

Il presidente Cagnoni: «Siamo pronti
per nuovi investimenti sulla Fiera»

RIMINI

«Siamo pronti a investire ancora
sullaFiera e affrontare nuove fasi
disviluppo e di crescita». Il presi-
dente di Ieg Lorenzo Cagnoni
guarda oltre la pandemia e sce-
glieil Sigep per lanciare il mes-
saggio «non avventato di unari-
partenza forte e duratura».

In questi due anni a causa della
pandemia e cambiato tuttointer-
minidiabitudini—fanotareil pre-
sidente —. Ed & cambiato anche il
sistema Fiera. «Abbiamo saputo
mostrare grande spirito di adat-
tamento, visto 'obbligo di orga-
nizzare solo manifestazioni digi-
tali o ibride. Abbiamo lavorato
molto sull'innovazione per man-
tenerevivoillegame conilmerca-

to, puntando sul digitale e sulla
frontiera internazionale».

Il digitale «ciha permessodiac-
crescere la presenza nel settore
fiere, un valore aggiunto perino-
stri prodotti - afferma Cagnoni—.
Ora cominciamo a raccogliere i
primi risultati». Sul fronte inter-
nazionale «abbiamo sviluppato
accordi con altri interlocutori per
raggiungere sinergie indispensa-
bili. Oggi possiamo contare su u-
n’alleanza con la Fiera di Colonia
peresportare il Sigep a Shenzhen
inCina, e conla fiera di Hannover
per operare con loro sui mercati
diMessicoe Stati Uniti. ConInfor-
ma Market, a partire da Dubai,
abbiamo realizzato nuove mani-
festazioninel mondo della gioiel-
leria e dell’oreficeria. Sono al-

leanze strategiche che ci proietta-
no verso obiettivi importanti e ci
danno linfa e forza per nuovi pro-
dotti anche in Italia. Tutto cio de-
finisce 'orientamento futuro di
legedidovevogliamoandare».
Guarda avanti anche il sindaco
di Rimini, Jamil Sadegholvaad:
«I1 Sigep ¢ il segnale della ricerca
diunanuovanormalita al dila
della pandemia e anche del disa-
stroumanitariodellaguerrainat-
to. Rimini, citta che vive di turi-
smo,non puorinunciareaunpro-
gramma di eventi e iniziative.
Dobbiamo dare dei presupposti
ai nostri imprenditori, non come
senullafosse accadutoma propo-
nendo la citta come un luogo in
cuidimenticare, almeno per
qualche giorno, i pesanti proble-

mi che ci circondano. Anche in-
sieme alla Fiera, sono state getta-
tele basi per una buona riparten-
za sia in primavera che durante
estate».

1l governatore Bonaccini elogia
il presidente Cagnoni per la ca-
parbieta con cui si & battuto per-
ché il Sigep si tenesse gia que-
st'anno senza rimandarlo al 2023
ma posticipandolo di due mesi:
«Questa fiera—sottolinea—e sim-
bolicamente il mattone da cui ri-
partire. Purtroppo la guerra ci ha
frenato, ma I'economia del’Emi-
lia-Romagna stava volando:
+6,9%sul 2021, primi per cresci-
tanel Paese, un exploit che nonsi
vedevadal 1975».

Infine il sottosegretario Centi-
naio si sofferma sui numeri del
settorein cui «'Italia € protagoni-
stanel mondo con 52 miliardi di
export». E spiega che i riconosci-
menti Unesco (pizza, tartufo, ora
caffé e maestri del gelato artigia-
nale) servono «a mettere in vetri-
nala produzione italiana in tutto
il pianeta».
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