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La sfida dell’agricoltura

L'impero delle noci: «Salvateci dall’America»

Entro il 2025, un quarto della frutta secca italiana sara made-in-Romagna. «Ma la California ci invade con quelle a prezzi stracciati»

di Maddalena De Franchis

Fermare ['invasione delle noci
californiane, onnipresenti sui
mercati europei a prezzi strac-
ciati. E convincere i consumato-
ri a preferire le filiere locali di al-
ta qualita, come quella - intera-
mente ‘made in Romagna’ - del
progetto In-Noce. E la sollecita-
zione arrivata, nei giorni scorsi,
da una trentina di produttori
agricoli romagnoli, capitanati
dalla riminese New Factor,
azienda leader nella commercia-
lizzazione di frutta secca per la
grande distribuzione, guidata
dal forlivese Alessandro Anniba-
li. Con 42 milioni di fatturato e
circa 80 dipendenti, New Fac-
tor € motrice del progetto In-No-
ce, nonché pioniera della colti-
vazione hi-tech di noci, avviata,
negli anni Novanta, nell’azienda
agricola di San Martino di Forli,
che Annibali aveva ereditato dal-
la madre.

La concorrenza spietata delle
noci provenienti dagli Usa (tut-

BATTAGLIA SUGLI SCAFFALI
Produzione extra

e sussidi di Trump
portano le straniere

a soli 4 euro al chilo,
contro i 9 delle nostre

tora primo esportatore mondia-
le), ‘drogate’ dai consistenti sus-
sidi erogati dal governo Trump
agli agricoltori e spinte da un
surplus di produzione pari a
+20% rispetto al 2019, ha fatto
si che i gherigli a stelle e strisce
fossero venduti, sugli scaffali
dei supermercati italiani, a me-
no di 4 euro al chilo. Un prezzo
addirittura inferiore al costo di
produzione sostenuto dalle
aziende agricole romagnole
che, per intraprendere il proget-
to della nocicoltura ad alta tec-
nologia e a basso uso di pestici-
di, si sono fatte carico di investi-
menti ingenti. E la competizio-
ne non si gioca piu solo con la
California, se € vero che, a fron-
te della crescente richiesta di
frutta secca da parte dei consu-
matori, la produzione europea
di noci sta crescendo di oltre il
12% all’anno.

Un mercato di certo non facile,
in cui & subentrata, quest’anno,
I'emergenza sanitaria, che ha
abbattuto le capacita di spesa
delle famiglie italiane. Le noci,
come tutto il comparto della
frutta secca, sono infatti classifi-
cate come bene voluttuario di
lusso. Pil ancora quelle roma-
gnole, offerte dalla grande di-
stribuzione a prezzi raramente
inferiori ai 9 euro al chilo.
«Dobbiamo comunicare meglio

Le noci dell’azienda New Factor, capofila del progetto In-Noce

il valore del prodotto italiano e
creare domanda aggiuntiva», di-
chiara a tal proposito Annibali,
amministratore  delegato  di
New Factor. «Le nostre noci, es-
siccate al 7% di umidita, conser-
vano proprieta organolettiche

di cui quelle californiane sono
sprovviste, essendo essiccate
al 3% per durare pil a lungo».
All’estero, inoltre, si eseguono
fumigazioni con gas specifici
contro insetti e coleotteri: tratta-
menti rigorosamente vietati nel

nostro Paese. «Purtroppo i con-
sumatori non lo sanno, altrimen-
ti sceglierebbero con piu con-
vinzione il nostro prodotto».

1l progetto In-Noce coinvolge
500 ettari, che arriveranno alla
piena produzione entro il 2025
e copriranno un quarto dei volu-
mi nazionali. «Un esempio di fi-
liera corta, capace di salvaguar-
dare le varieta autoctone e I'am-
biente, oltre alla qualita del pro-
dotto», sostiene Cristian Moret-
ti, direttore della cooperativa
faentina Agrintesa, che cinque
anni fa ha stretto una partner-
ship con New Factor per pro-
muovere una nocicoltura mo-
derna (intensiva, meccanizzata
eirrigua), secondo il modello ca-
liforniano.

L’iniziativa & stata sposata, di
recente, anche da Agro Noce,
societa ferrarese controllata dal
‘Fondo idea agro’ (un fondo de-
dicato a investimenti ecososte-
nibili in agricoltura): Agro Noce
& entrata cosi a far parte di
Agrintesa, portando in dote i
suoi 170 ettari di noceti, che sa-
ranno impiantati nei prossimi
due anni nel ferrarese. «ll nostro
prodotto & certamente piu valo-
rizzato che in passato», conclu-
de Moretti, «ma molto resta an-
cora da fare per vincere la no-
stra battaglia a sostegno del ma-
dein ltaly».

© RIPRODUZIONE RISERVATA

Ritaglio stampa ad uso esclusivo del destinatario, non riproducibile.



edizione Forli

()

COMFINDUSTRIA ROMAGIMNA,

Data 25/01/2021
Pagina 3
Foglio 2/2

La sfida dell’agricoltura

Forli - Cesena

CONCORRENZA

Un progetto ambizioso
alla prova piu difficile
Tanti produttori locali

si espandono ma devono
fare i conti con gli Usa

© !l consorzio

Il progetto In-Noce,
appoggiato dalla Regione, &
formato da trenta agricoltori in
tutta la Romagna con 500
ettari coltivati a noce.
L’'azienda capofila, la New
Factor di Annibali (foto), ha 80
dipendenti e 42 milioni
all’anno di fatturato

€©) Prodotti diversi

In America |'essicazione ¢ al
3% di umidita per durare pit a
lungo, da noi al 7%: gusto e
proprieta ci guadagnano.
Oltre oceano, inoltre, usano
gas contro gli insetti: pratica
che in Italia & vietata.
«Purtroppo i consumatori

non lo sanno»

€ Cosa serve

Per coltivare noci, occorre
avere almeno 10 ettari. Le
piante hanno poi bisogno di
tanta acqua. Infine, oggi la
raccolta & meccanizzata:

un impianto costa 300mila
euro. «Siamo un esempio di
agricoltura hi-tech, con filiera
corta, che rispetta I'ambiente»

«Usiamo tecnologie 4.0,
ma la qualita ha un costo»

Il forlivese Alessandro Annibali coltiva e commercializza le noci:
«La Romagna € strategica. Ma servono competenze specifiche»

Alessandro Annibali & ammini-
stratore delegato di New Factor
e ideatore del progetto di fliera
In-Noce, finalizzato a trasforma-
re la Romagna nel polo di eccel-
lenza della nocicoltura naziona-
le.

Lei é titolare di un’azienda
agricola (San Martino, a Forli)
e che
za la frutta secca. Come si
conciliano le due anime?
«Mio padre apparteneva a una
famiglia di commercianti di se-
menti, mia madre era proprieta-
ria di alcuni terreni agricoli nel
forlivese. Quando, nel '90, presi
in mano l'azienda, mi domandai
se fosse possibile creare un le-
game tra i possedimenti agrico-
limaterni e le competenze com-
merciali ereditate da mio pa-
dre».

E ha trovato la risposta in un
guscio di noce.

claliz

«l terreni erano dedicati a coltu-
re tradizionali: decisi di conver-
tirli nella coltivazione di noci e
frutta secca, da vendere
nell’azienda alimentare pater-
na. Avendo studiato all’universi-
ta di Davis, in California, ho chie-
sto consiglio al professor Dave
Ramos, luminare della nocicol-
tura moderna. Ho impiantato co-
sii primi due ettari di noceto, va-
rietd Chandler, caratterizzata
da un guscio sottile e da un ghe-
riglio dal gusto delicato. In qua-

PESATURA INTELLIGENTE

«Una macchina riesce
a capire se l'interno

é ben sviluppato,

e scarta uno a uno

i frutti difettosi»

si vent'anni, dal ‘97 al 2016, gli
ettari sono diventati 80».
Dall’'esperienza dell’azienda
San Martino é nato, nel 2017,
il progetto In-Noce.

«Un programma sostenuto dalla
Regione, in cui abbiamo arruola-
to piti di venti produttori tra For-
li, Cesena e il ravennate. Credia-
mo che la Romagna, terra ‘sola-
tia’, come la defini Giovanni Pa-
scoli, e generosa, sia un‘area
strategica per lo sviluppo di que-
sta filiera. L'obiettivo & arrivare
a soddisfare, entro il 2030, una
parte del fabbisogno nazionale,
attualmente stimato in 50.000
tonnellate».

Eppure, quest’anno la noce ro-
magnola ha dovuto fare i con-
ti con le concorrenti stranie-
re, offerte a prezzi di gran lun-
ga piu bassi. Perché il consu-
matore dovrebbe pagare di
piu per acquistare il prodotto
locale?

Le noci ‘passate’ da un macchinario nella sede di San Martino in Strada

«La noce & una coltivazione im-
pegnativa. Dal punto di vista de-
gliinvestimenti, occorre avere a
disposizione almeno 10 ettari di
terreno e un impianto di irriga-
zione adeguato, oltre ai macchi-
nari per la raccolta meccanizza-
ta. E servono competenze coin-
volte: in particolare, nella pota-
tura e nei tempi di intervento
contro gli insetti. Per non parla-
re dei nostri trattamenti di con-
servazione e manutenzione,

molto meno invasivi di quelli
praticati dagli stranieri. Usiamo
tecnologie 4.0 per selezionare
le nostre noci una a una, elimi-
nando quelle difettose grazie a
un sistema di pesatura ‘intelli-
gente’, capace di capire se I'in-
terno é perfettamente sviluppa-
to o no. Una salvaguardia cosi
accurata dell’alta qualitd com-
porta, inevitabilmente, costi piu
alti».
Maddalena De Franchis
© RIPRODUZIONE RISERVATA

Un’azienda agricola cesenate

«Coltivavo piante da orto, ma il futuro é nella frutta secca»

Giuliano Bisacchi racconta la svolta dopo 40 anni: «E servito un grosso investimento iniziale, il 2020 & stato duro ma i risultati ci sono»

Giuliano Bisacchi, titolare di
un‘azienda agricola vivaistica
con sede a Cesena, in via Cese-
natico, & uno dei produttori agri-
coli romagnoli coinvolti nel pro-
getto di filiera In-Noce, guidato
da New Factor in collaborazio-
ne con la cooperativa faentina
Agrintesa.

Bisacchi, il cuore della sua atti-
vita & stato per quarant’ann
vivaismo, in particolare il si-

delle cosiddette ‘pi:

in cubetto’. Perché ha deciso
did si alla Itura?
«E stata un’idea di mio figlio An-
drea, laureato in Agraria a Bolo-
gna. L'attivita del vivaio di pian-
te da orto si va affievolendo e,
guardando al futuro, mio figlio
mi ha proposto di diversificare
le nostre coltivazioni in base al-
le tendenze del mercato. Da
qualche anno é di moda la frut-
ta secca: tutti vorrebbero colti-

varla, ma sono in pochi quelli
che possono realmente permet-
tersela».

Che intende dire?

«E necessario innanzitutto un
grosso investimento iniziale, sia
in termini di ampiezza del terre-
no, sia in termini di macchinari.
Altrimenti il gioco non vale la
candela».

Di che cifre parliamo?

«Nella nostra azienda abbiamo
dedicato 25 ettari agli impianti
di alberi da noce. | macchinari
per la raccolta meccanizzata co-
stano pit di 300.000 euro e oc-
corre avere a disposizione un ot-
timo impianto di irrigazione, per-
ché la nocicoltura richiede mol-
taacqua. Ed € molto importante
associarsi a una cooperativa. In-
somma, non ci si pud improvvi-
sare».

A distanza di 4 anni dal primo
impianto, vedete gia i primi ri-
sultati?

«Si, dallo scorso anno abbiamo
cominciato a raccogliere i primi
frutti, anche se le colture impie-
gano in media sette anni per an-
dare a regime. Siamo soddisfat-
ti, ma il 2020 & stato un anno
piuttosto critico».
Perché?
«Siamo penalizzati dall’emer-
genza sanitaria, che ha ridotto i
consumi di noci di alta gamma
come quelle di Romagna. Ma &
soprattutto I'invasione delle no-
ci californiane a danneggiarci.
La concorrenza del prodotto
estero sta distruggendo, in ge-
nerale, I'intero settore della frut-
ticoltura romagnola. Qui seguia-
mo disciplinari molto rigorosi,
ma poi ci vediamo sommersi
dal prodotto straniero, che non
& sottoposto alle stesse regole e
risulta molto pili economico. Le
autorita dovrebbero intervenire
prima che sia troppo tardi».
m.d.f.

Giuliano Bisacchi, titolare di un’azienda agricola vivaistica con sede a Cesena
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