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Il mondo dell’ortofrutta al Macfrut
«Una fiera che guarda al futuro»

Il ministro Lollobrigida inaugura la 42esima edizione. A Rimini anche Valentina Vezzali e Manuela Arcuri

di Luca Ravaglia

Espositori e visitatori da tutto il
mondo, l'intera filiera ortofrutti-
cola rappresentata dai principali
operatori del settore e ancora de-
legazioni istituzionali, esperti
scientifici e volti noti dello sport
e dello spettacolo. Tutto per in-
tercettare tendenze, tracciare
rotte e anticipare i tempi in un
mondo come quello attuale nel
quale muoversi in anticipo nella
giusta direzione é risolutivo. In
quest’ottica ieri mattina nei padi-
glioni dell’Expo di Rimini le paro-
le del Ministro all’Agricoltura
Francesco Lollobrigida erano de-
cisamente pertinenti: «<Macfrut &
una fiera che guarda al futuro».
Lollobrigida e intervenuto nel
convegno inaugurale della mani-
festazione che proseguira fino a
domani sera, promosso da Anbi
(Associazione Nazionale Consor-
zi di gestione e tutela del territo-
rio e acque irrigue) moderato
dal vicedirettore del Resto del
Carlino Valerio Baroncini e dedi-
cato al tema dell'importanza di
preservare e ottimizzare gli utiliz-
zi dell'acqua, primaria risorsa
dalla cui gestione dipenderail fu-
turo del pianeta. «<Macfrut & una
fiera che si apre al futuro - ha
dunque ribadito il Ministro - Si
apre a Nazioni, soprattutto afri-
cane, che rappresentano per il si-
stema agricolo italiano una gran-
de opportunita. In Africa ¢’é mol-
ta terra e c’é anche possibilita di
lavorarla. Insieme possiamo co-
struire occasioni di sviluppo e
costruire opportunita per en-
trambi. Il futuro offre delle op-
portunita e rappresenta una sfi-
da per I'agricoltura e I'ortofrutta
italiana. Qui a Macfrut ¢’€ un mo-
mento di confronto e di lavoro,
utile e franco, e questa fiera in-
ternazionale, ormai consolidata,
€ il luogo ideale dove trovare so-
luzioni per far crescere |’agricol-
tura italiana».

A fare gli onori di casa € stato il
presidente Renzo Piraccini. «Chi
frequenta Macfrut si & reso con-
to dell’esplosione della manife-

NUOVE FRONTIERE

«Si apre a nazioni,
soprattutto africane,
che rappresentano
per il sistema agricolo
italiano una grande
opportunita»
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Il taglio del nastro della 42esima edizione con il ministro Francesco Lollobrigida

RENZO PIRACCINI

«La sinergia

con FieraAvicola

ci ha permesso

di realizzare un vero
grande hub

del settore agrifood»

Manuela Arcuri e Valentina Vezzali nell’area Healthy Food, novita del 2025

stazione dopo il Covid, grazie an-
che alla collaborazione con
Agenzia Ice. La sinergia con Fie-
raAvicola ci ha permesso di rea-
lizzare un vero grande hub del
settore agrifood in grado di at-
trarre operatori da tutto il mon-
do. Macfrut & la vetrina della filie-
ra ortofrutticola italiana, settore
cardine del nostro Paese con un
valore di 19 miliardi che sale a ol-
tre 60 se prendiamo in esame
I'intera filiera. E proprio la filiera
¢ il punto di forza del sistema or-
tofrutticolo del nostro Paese che
ha trovato in Macfrut la sua vetri-
na ideale in rappresentanza di
tutti gli anelli, dal seme alla tavo-
la». Al taglio del nastro era pre-
sente anche il presidente della
Regione Emilia Romagna Miche-
le De Pascale: «Macfrut rappre-
senta una grande opportunita di
portare persone, energie ed eco-
nomia nel nostro territorio, ma
prima di tutto & un’occasione
per mostrare al mondo una par-
te significativa della nostra pro-
duzione nell’ortofrutta, settore
nel quale la nostra regione & uno
dei grandi protagonisti interna-
zionali. La filiera qui vale oltre un
miliardo di euro e comprende
non solo la produzione agricola,
ma anche tutta I'industria con-
nessa: meccanizzazione, trasfor-
mazione, ricerca. E un pezzo fon-
damentale della nostra identita,
ma e anche uno dei settori che
oggi ha pil bisogno di sostegno.
Gli ultimi anni sono stati difficili,
segnati da eventi climatici estre-
mi e da una perdita di competiti-
vita dovuta a costi troppo eleva-
ti. Abbiamo bisogno di fare di
pil».

La novita dell’anno é stata |'are-
na ‘Healthy Food’, uno spazio
nel quale la divulgazione scienti-
fica & abbinata alle testimonian-

ze di ospiti del mondo dello
sport e dello spettacolo. A tene-
re a battesimo la rassegna ieri
mattina sono state |attrice Ma-
nuela Arcuri e I'ex schermitrice
pluricampionessa olimpica Va-
lentina Vezzali, madrina di Mac-

frut. La fiera continua ovviamen-
te a restare un appuntamento de-
dicato ai professionisti di tutta la
filiera ortofrutticola, allargando
pero lo sguardo anche al mondo
dei consumatori, insistendo
sull'importanza della sana ali-

mentazione - nella quale frutta e
verdura non possono prescinde-
re - per seguire coretti stili di vi-
ta. Quelli attraverso i quali non
solo si puo vivere piu a lungo,
ma lo si pud fare sentendosi me-
glio. Il futuro, appunto».
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MACFRUT. AL VIA LA FIERA DEDICATA ALLORTOFRUTTA

Il ministro Lollobrigida:
«Le nazioni africane sono
una grande opportunita»

«Loro possono consolidare la sovranita alimentare, noi possiamo
esportare le nostre tecnologie e in futuro mercati per i nostri prodotti>»

fire l futiro S| MULTIFUNZIONALT

RIMINE
Ilsettare dellortofrua italiano &

gurazione di Macfrut, appunta-
‘mento fieristico di riferimento del
seitore, con un‘alisima presenza
di operatori stranieri: il 40% dei
1400 espositori. Tante novita
nelfanbitdellaeenologaapl
a frutteti, orti, serre: usodisa-

e, sk oo, el

Agenzia ICE. Lasinergia rala 42 un miliardo di euro e comprende
edizione di Macfrut, vetrina della non solola produzione agricola,

artificial... Al taglio del na- ferm ortofrutticola e Ia 54a edizio- ma anche tutta lindustria connes-
altr il ministr ne di Fieravicola i ha permesso sa: meccanizzazione, trasforma-
dellAgricoltura c della Sournita direalzareup vero grande b

alimentare Francesco Lollobrigi
o Mt uma e chesi apk

del settore agrifood in grado diat-
e permior dn o monds,

o aficane, he rppresentan tfrticol e setore
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o posib i i per che dal del - o é filie- Svuna pertacicompetiitado.
ity Tagricoltura e lortofruta b I vuta a cost troppo elevaii. Abbia-
struire occasioni di sviluppoe co-  Qui @ Macfrut ¢ un momentodi  cost anche la prochuzione e poi sia- d. fare q\mnnm La thm o 11 preﬂdeme dellEmilia-Romagna mo bisogno di fare di pit sulla lo-
sinireopportuita per et confromoe dilvor, il - e costrett  comparare fuori - hamnormasmesoc o Michele De Pascale ha clogiato sistca per abbattere i costi inclusi
lidare la loro  co, e questa fi Tesempio di Macfrut dove realta ‘quelli energetici, e sulla gestione
sovranita alimentare, noi possia- om.mmhdm,eﬂlmgo idew - pquesto molcle,Lollbrig e i Macirt, Rengo Picin: - come Forl, Cesenae R e dellacqua affinché le opere di di-
mo esportare le nostre tecnologie e dove tr da i frequents Macfrut i & reso ognuno per fesa idraulica siano anche siru-
iperi pr di approceion in dellamani- la sua competenza. Ma ha perd menti per conservare e utilizzare
questa seconda festazione dopo il Covid, grazie  messoin guardia dal futuro,«La fi- modo ntelignte una rora

dot. Macfru 1l ministro non ha
o por la gostione delle risore ichealUnione Furopen sulle b gica Vo der Leyen. Sone con anche. alla collaborarione con lers ortoatticol val qu olre ndamental

E Amadori lancia
la collaborazione
con i cuochi italiani

soprattutto gustosi», Per racconta-
re l'eccellenza, l'innovazione e
Tevoluzione dei prodotti Amado-
1i, & intervenuto anche il direttore

di tutto cio? «Nutrire le comunita

Ufficializzato laccordo  chesi tenuta nel padiglione nu- di oggi e di domani con proteine
mero5, il gruppo cesenate ha uffi- buone per tutti» Il gruppo roma-
conla federazione che - G S e porsione conda enclo b deato i, 411 co
sostiene la valorizzazione  Federazione taliana cuochi (Fic). loridi protcine che rappresentano
della cucina italiana Uxm rete capillare sul territorio
d P con protagonista “Il Campese”,
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MiLANO li sostiene la del , dunque, una ci- ~ del pollo allevato allaperto), il
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Amador & infat tra e aziende.cuochi hanno fobbligo d Italy e noi d 2 verso o storico marchio Lenti
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del lob * , i zare Ia filiera 100% ialiana, inte- . E! ospitalith * ne il “verde" della linea Veggy
Je Tuttfood, evento ospiato a - et dce i prsidente Rocco - grata oontrolat nogni s n sent insomma § noetrvalor 1] - Amadori che da nico 2025 pad
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Macfrut, tante buone ragioni
Le ambasciatrici del benessere:
a pranzo con Vezzali e Arcuri

La novita del 2025 della 42esima edizione € lo spazio dedicato all’alimentazione sana
leri il battesimo di ‘Healthy Food’ con I'ex fiorettista pluricampionessa olimpica e I'attrice

di Luca Ravaglia

Una buonissima ragione per par-
tecipare a Macfrut? La possibili-
ta di poter dire agli amici di esse-
re stati a pranzo con Manuela Ar-
curi e Valentina Vezzali. leri I'at-
trice e I'ex schermitrice pluri-
campionessa olimpica sono sta-
te in effetti tra le protagoniste di
‘Healty Food’ Il'arena allestita
all'intero della fiera internazio-
nale dell’ortofrutta in program-
ma fino a domani nei padiglioni
dell’Expo di Rimini e giunta alla
sua 422 edizione, sotto l'egida
di Cesena Fiera.

La novita targata 2025 & quella
legata all’allestimento di uno
spazio dedicato alla promozio-
ne dell'importanza di consuma-
re cibo buono e di qualita, a van-
taggio della propria salute, di
oggi e di domani. Gliincontri so-
no iniziati col coinvolgimento
del professor Francesco Sofi
(Universita di Firenze-Comitato
scientifico Societa Italiana Nutri-
zione Umana) e appunto di Arcu-
ri e Vezzali. Per |'attrice laziale,
non a caso «la frutta e la verdu-
ra, preferibilmente se certifica-
te biologiche, non mancheran-
no mai sulla nostra tavola. Ades-
so che sono mamma, sto cer-
cando di sensibilizzare verso
questo tipo di approccio anche
mio figlio e credo di essere sulla
buona strada. Il mio lavoro ¢ for-

Uno stand del Macfrut alla fiera di Rimini:

‘Hal vy 4
la 42esima edizione si chiudera domani

temente legato al benessere e
all'immagine personale. Da qui
I'attenzione verso un‘alimenta-
zione sana, pulita e consapevo-
le & sempre stata fondamenta-
lex.

Non solo cibo sano, ma anche
un’attivita sportiva e fisica co-
stante. «Sono sicuramente in-
gredienti imprescindibili per vi-
vere bene e in salute. Da atleta -
ha aggiunto Vezzali col sorriso -
posso dire che i regimi alimenta-
ri sono legati alle performance
e alle gare. Questo non toglie
pero che la tradizione a tavola,

la mia & emiliana, detti ancora le
regole al palato e non a caso
quando vogliamo mangiare ‘di
sostanza’ andiamo da mia ma-
dre. Una scelta che ci premia e
che tiene viva la tradizione e la
cultura del cibo».

Dopo le parole, i fatti: lo chef
Francesco Vincenzi di France-
schetta58 di Modena ha prepa-
rato e servito un piatto compo-
sto da insalata di agretti condita
con una salsa di agretti, limone
e olio al prezzemolo, battuto di
rucola, cappero soffiato e tuor-
lo fermentato. «Un piatto che
unisce la stagionalita degli in-

gredienti con quel tocco di fan-
tasia e tecnica che rendono an-
che ingredienti relativamente
semplici in immersioni di gusto
e di forte potere evocativo».

1l focus andato in scena al po-
meriggio ha visto come ospiti
anche il vice campione olimpi-
co di beach volley Daniele Lupo
e la showgirl e conduttrice tele-
visiva Matilde Brandi. Oggi si re-
plica. Trai vari appuntamenti, al-
le 17 intervento in diretta in col-
legamento video del vicepresi-
dente del Consiglio e Ministro
degli Affari Esteri Antonio Taja-
ni.

Kiwi dulcis
in vetrina

OROGEL FRESCO

Vincenzo Finelli
direttore generale

Orogel Fresco protagonista a
Macfrut con Kiwi Dulcis. La
cooperativa del Gruppo Orogel
che produce e commercializza
i migliori prodotti ortofrutticoli
freschi coltivati con sistemi di
produzione integrata, biologica
e biodinamica nelle zone piu
vocate d'ltalia, presenta un
bilancio positivo in termini di
aumento dei soci produttori e
di superfici frutticole, e fa il
punto delle sfide future del
settore. «In un contesto
generale di mercato di
contrazione delle superfici
frutticole - spiega il direttore
generale di Orogel Fresco
Vincenzo Finelli - in maniera
particolare su alcune specie,
Orogel Fresco, nell'ultimo
triennio, ha registrato un
aumento medio delle superfici
produttive del 10%. Un forte
segnale positivo per la nostra
azienda, che rimarca inoltre il
potere attrattivo del settore
verso i giovani, aperti ad
accogliere le nuove tecnologie
dell’agricoltura 4.0».

Inaugurata la 54esima edizione della rassegna alla presenza del ministro Lollobrigida

Tutti i grandi numeri internazionali di FierAvicola

La 54esima edizione di FierAvi-
cola ha inaugurato ieri insieme
a Macfrut. Al taglio del nastro, il
Ministro dell’Agricoltura, Fran-
cesco Lollobrigida, che ha poi
incontrato gli espositori nei pa-
diglioni della mostra (foto).

L'edizione 2025 presenta nume-
ri in crescita sia per superficie
espositiva in aumento del 10% ri-
spetto al 2023, con 160 esposi-
tori di cui il 27% estero, sia per
numero di buyer internazionali,
oltre 100, risultato di un intenso
impegno per l'internazionalizza-

zione, supportato dalla collabo-
razione con le istituzioni diplo-
matiche (consolati e ambascia-
te), del commercio estero (ICE,
Assafrica) e universitarie (Uni-
versita di Bologna).

A FierAvicola - appuntamento
biennale organizzato da Fieravi-
cola e Assoavi - sostenibilita, be-
nessere, sicurezza alimentare
sono stati alcuni dei grandi temi
oggetto di dibattito della prima
giornata che continueranno a te-
nere banco anche oggi nella se-
conda giornata dell’evento.
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Macfrut, tante buone ragioni
Le ambasciatrici del benessere:
a pranzo con Vezzali e Arcuri

La novita del 2025 della 42esima edizione € lo spazio dedicato all’alimentazione sana
leri il battesimo di ‘Healthy Food’ con I'ex fiorettista pluricampionessa olimpica e I'attrice

di Luca Ravaglia

Una buonissima ragione per par-
tecipare a Macfrut? La possibili-
ta di poter dire agli amici di esse-
re stati a pranzo con Manuela Ar-
curi e Valentina Vezzali. E a quel
punto che provino a fare di me-
glio, se riescono. leri l'attrice e
I'ex schermitrice pluricampio-
nessa olimpica sono state in ef-
fetti tra le protagoniste di ‘Heal-
ty Food’ I'arena allestita all'inte-
ro della fiera internazionale
dell’ortofrutta in programma fi-
no a domani nei padiglioni
dell’Expo di Rimini e giunta alla
sua 42esima edizione, sotto
I'egida di Cesena Fiera. La novi-
ta targata 2025 é quella legata
all’allestimento di uno spazio de-
dicato alla promozione dell'im-
portanza di consumare cibo
buono e di qualita, a vantaggio
della propria salute, di oggi e di
domani. Gli incontri sono inizia-
ti col coinvolgimento del profes-
sor Francesco Sofi (Universita
di Firenze-Comitato scientifico
Societa Italiana Nutrizione Uma-
na) e appunto di Arcuri e Vezza-
li. Per I'attrice originaria di Lati-
na, non a caso «La fruttae la ver-
dura, preferibilmente se certifi-
cate biologico, non mancheran-
no mai sulla nostra tavola. Ades-
so che sono mamma, sto cer-
cando di sensibilizzare verso
questo tipo di approccio anche
mio figlio e credo di essere sulla
buona strada. In effetti sono av-
vantaggiata dal fatto che stia-
mo parlando di prodotti buoni e
salutari. Il mio lavoro e forte-

IDROELETTRICO
CON POMPAGG!

Uno stand del Macfrut alla fiera di Rimini:

g thm y
la 42esima edizione si chiudera domani

mente legato al benessere e
all'immagine personale. Da qui
Iattenzione verso un‘alimenta-
zione sana, pulita e consapevo-
le & sempre stata fondamenta-
le«.

Non solo cibo sano, ma anche
un‘attivita sportiva e fisica co-
stante. «Sono sicuramente in-
gredienti imprescindibili per vi-
vere bene e in salute. Da atleta -
ha aggiunto Vezzali col sorriso -
posso dire che i regimi alimenta-
ri sono legati alle performance
e alle gare. Questo non toglie
perd che la tradizione a tavola,
la mia & emiliana, detti ancora le
regole al palato e non a caso
quando vogliamo mangiare ‘di

sostanza’ andiamo da mia ma-
dre. Una scelta che ci premia e
che tiene viva la tradizione e la
cultura del cibo«. Dopo le paro-
le, i fatti: lo chef Francesco Vin-
cenzi di Franceschetta58 di Mo-
dena ha preparato e servito un
piatto composto da insalata di
agretti condita con una salsa di
agretti, limone e olio al prezze-
molo, battuto di rucola, cappe-
ro soffiato e tuorlo fermentato.
«Un piatto che unisce la stagio-
nalita degli ingredienti con quel
tocco di fantasia e tecnica che
rendono anche ingredienti rela-
tivamente semplici in immersio-
ni di gusto e di forte potere evo-
cativo«. Oltre alla longevita c'é

A sinistra il ministro Francesco
Lollobrigida, sopra Valentina Vezzali

poi la trasformazione. Ed € da
qui che anche una mela diventa
opera d'arte da gustare. Se in
piu si aggiunge I'estro di Simo-
ne Morello uno dei piu promet-
tenti chef emiliano romagnoli in
circolazione, di Inkiostro di Par-
ma, la magia é servita. Il focus
andato in scena al pomeriggio
ha visto come ospiti anche il vi-
ce campione olimpico di beach
volley Daniele Lupo e la show-
girl e conduttrice televisiva Ma-
tilde Brandi. Oggi si replica. Tra
ivari appuntamenti, alle 17 inter-
vento in diretta in collegamento
video del vicepresidente del
Consiglio e Ministro degli Affari
Esteri Antonio Tajani.

Kiwi dulcis
in vetrina

OROGEL FRESCO

Vincenzo Finelli
direttore generale

Orogel Fresco protagonista a
Macfrut con Kiwi Dulcis. La
cooperativa del Gruppo Orogel
che produce e commercializza
i migliori prodotti ortofrutticoli
freschi coltivati con sistemi di
produzione integrata, biologica
e biodinamica nelle zone pil
vocate d’ltalia, presenta un
bilancio positivo in termini di
aumento dei soci produttori e
di superfici frutticole, e fa il
punto delle sfide future del
settore. «In un contesto
generale di mercato di
contrazione delle superfici
frutticole - spiega il direttore
generale di Orogel Fresco
Vincenzo Finelli - in maniera
particolare su alcune specie,
Orogel Fresco, nell’'ultimo
triennio, ha registrato un
aumento medio delle superfici
produttive del 10%. Un forte
segnale positivo per la nostra
azienda, che rimarca inoltre il
potere attrattivo del settore
verso i giovani, aperti ad
accogliere le nuove tecnologie
dell’agricoltura 4.0».
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LA FIERA DELL'ORTOFRUTTA

Il Macfrut e servito
Arcuri e Vezzali in cattedra
con la ‘lezione’ sul cibo sano

I ministro Lollobrigida ha inaugurato la rassegna. La novita € lo spazio
dedicato alla corretta alimentazione: protagoniste |'attrice e I'ex schermitrice

Una buonissima ragione per
partecipare a Macfrut? La possi-
bilita di poter dire agli amici di
essere stati a pranzo con Manue-
la Arcuri e Valentina Vezzali. leri
Iattrice e I'ex schermitrice pluri-
campionessa olimpica sono sta-
te in effetti tra le protagoniste
di ‘Healty Food’, I'arena allestita
all'interno della fiera internazio-
nale dell’'ortofrutta in program-
ma fino a domani nei padiglioni
dell’Expo di Rimini e giunta alla
sua 42esima edizione, sotto
I'egida di Cesena Fiera. A inau-
gurare la fiera é stato il ministro
dell’Agricoltura, Francesco Lol-
lobrigida. «Questa & una rasse-
gna che guarda al futuro» le pa-
role del ministro. La novita tar-
gata 2025 e quella legata all’alle-
stimento di uno spazio dedicato
alla promozione dell'importan-
za di consumare cibo buono e
di qualita, a vantaggio della pro-
pria salute, di oggi e di domani.
Gliincontri sono iniziati col coin-
volgimento del professor Fran-
cesco Sofi (Universita di Firen-
ze-Comitato scientifico Societa
Italiana Nutrizione Umana) e ap-
punto di Arcuri e Vezzali. Per Iat-
trice originaria di Anagni, non a
caso «la frutta e la verdura, pre-
feribilmente se certificate biolo-
gico, non mancheranno mai sul-
la nostra tavola. Adesso che so-

IDROELETTRICO
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D

Il ministro dell’Agricoltura, sovranita alimentare e foreste, Francesco Lollobrigida

La tavola rotonda con Manuela Arcuri, al centro, e Valentina Vezzali (a destra)

no mamma, sto cercando disen-
sibilizzare verso questo tipo di
approccio anche mio figlio e
credo di essere sulla buonastra-
da. In effetti sono avvantaggia-
ta dal fatto che stiamo parlando
di prodotti buoni e salutari. Il
mio lavoro & fortemente legato
al benessere e allimmagine per-
sonale. L'attenzione verso un‘ali-
mentazione sana, pulita e consa-
pevole & sempre stata fonda-
mentale».

Non solo cibo sano, ma anche

un‘attivita sportiva e fisica co-
stante. «Sono sicuramente in-
gredienti imprescindibili per vi-
vere bene e in salute. Da atleta -
ha aggiunto Vezzali col sorriso -
posso dire che i regimi alimenta-
ri sono legati alle performance
e alle gare. Questo non toglie
perd che la tradizione a tavola,
la mia & emiliana, detti ancora le
regole al palato e non a caso
quando vogliamo mangiare ‘di
sostanza’ andiamo da mia ma-
dre. Una scelta che ci premia e

che tiene viva la tradizione e la
cultura del cibo». Dopo le paro-
le, i fatti: lo chef Francesco Vin-
cenzi di Franceschetta58 di Mo-
dena ha preparato e servito un
piatto composto da insalata di
agretti condita con una salsa di
agretti, limone e olio al prezze-
molo, battuto di rucola, cappe-
ro soffiato e tuorlo fermentato.
Oltre alla longevita c’é poi la tra-
sformazione. Ed & da qui che an-
che una mela diventa opera d’ar-
te da gustare. Se in piu si ag-
giunge l'estro di Simone Morel-
lo uno dei pit promettenti chef
emiliano romagnoli in circolazio-
ne, di Inkiostro di Parma, la ma-
gia é servita. Il focus andato in
scena al pomeriggio ha visto co-
me ospiti anche il vice campio-
ne olimpico di beach volley Da-
niele Lupo e la showgirl e con-
duttrice televisiva Matilde Bran-
di. Oggi si replica. Tra i vari ap-
puntamenti, alle 17 & previsto
un intervento in diretta in colle-
gamento video del vicepresi-
dente del Consiglio e Ministro
degli Affari Esteri Antonio Taja-
ni.

Luca Ravaglia
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