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Forli

Buli ¢ commendatore
Da oltre 50 anni produce
i panettoni Flamigni
«Tanti sacrifici e orgoglio»

Genero di uno dei fondatori della pasticceria, la trasformo nell’impresa
dicui, a 82 anni, e tuttora presidente. «<Ho vinto la scommessa della qualita»

di Maddalena de Franchis

Da oltre cinquant’anni regala un
sorriso alle persone che, proprio
in questo periodo dell’anno, rice-
vono, acquistano o degustano
una delle specialita per cui la sua
azienda & un’eccellenza: parlia-
mo di Marco Buli, 82 anni, forlive-
se, dal 1970 alla guida di Flamigni
Srl, brand celebre per i torroni, i
panettoni e le colombe. Giovedi
mattina in Prefettura, il patron (&
tuttora presidente, affiancato in
consiglio dai figli Massimo e Rena-
ta) & stato insignito dell’onorifi-
cenza di Commendatore dell’ordi-
ne al merito della Repubblica Ita-
liana. E il terzo grado piu alto
dell’Ordine, conferito dal Presi-
dente della Repubblica per meriti
eccezionaliin ambito imprendito-
riale, artistico, sociale, politico o
militare.

«E stata una grande emozione -
ha dichiarato, a margine della ce-
rimonia, Marco Buli - del tutto ina-
spettata, che accolgo con gratitu-
dine e profondo orgoglio. Signifi-
ca vedere riconosciuti anni di la-
voro, sacrifici e impegno. Quan-
do ho iniziato questa attivita, pur
con grande entusiasmo, sapevo
che avrei incontrato problemi e
difficolta, ma ero convinto che
puntare su un prodotto di alta
qualita, capace di rappresentare

NATALE 2025 ALLA MODA
Nello stabilimento

di 12mila metri quadri
si produce un dolce
speciale per Fiorucci

anche un valore per I'immagine,
potesse avere successo. Oggi so-
no convinto che ne sia valsa la pe-
na».

La storia della pasticceria Flami-
gni, nata nel cuore della citta nel
lontano 1930, & contrassegnata
dalla passione autentica e dalla
capacita di rinnovarsi, guardando
al futuro senza trascurare la tradi-
zione. | capostipiti - i fratelli Ar-
mando, Lieto e Aurelio Flamigni -
inaugurarono infatti la loro pastic-
ceria in piazza Saffi, nel 1930: i ne-
gozi si moltiplicarono in pochi an-
ni, diventando tappa obbligata
per i «<bagnanti», i turisti che, dal
Nord, arrivavano in Riviera duran-
te la stagione estiva.

Buli & genero di uno dei fondato-
ri. Grazie a lui, nuovo proprieta-
rio, tutto cambia negli anni Settan-
ta: riesce ad aumentare i volumi
mantenendo, al contempo, inva-
riato lo standard qualitativo prima
del torrone e poi dei prodotti da
forno. A Marco Buli si deve, dun-
que, la trasformazione della pa-
sticceria in azienda vera e pro-
pria, dotata di unimpianto produt-
tivo attualmente esteso su
un‘area di 12mila metri quadrati,
tra Forli e Predappio. Sebbene gli
impianti si avvalgano di macchi-
nari all’avanguardia, alcune fasi
della lavorazione - come la ‘scar-
patura’, ovvero il taglio a croce
sulla superficie dei panettoni - so
no tuttora eseguite a mano, co-
me una volta.

E in prossimita delle feste, |'azien-
da propone vere e proprie colle-
zioni di specialita diverse, come
si fa nella moda: a proposito di
moda, quest’anno € stata lancia-
ta, in collaborazione con I'agen-
zia di marketing forlivese Jump, la
collaborazione ‘Flamigni per Fio-
rucci’, un’edizione limitata del pa-
nettone milanese Flamigni in una
confezione speciale, che ripren-
de il design ‘pop’ del brand di ab-
bigliamento Fiorucci.

La Prefettura, nell’annunciare il
riconoscimento, ha sottolineato
anche I'impegno sociale e sul ter-
ritorio: in piena pandemia, desti-
noé in beneficenza I'intera produ-
zione di colombe pasquali, piu di
100mila pezzi.

Marco Buli tra il prefetto Rinaldo Argentieri e il sindaco Gian Luca Zattini
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